L’ESSENTIEL

Ce qui distingue le Gin Green,
c’est ’aré6me intense du
concombre ! Ce Gin se déguste

de préférence sur glace ou dans
un Gin & Tonic (6 cl de Gin
Albert Michler, 20 cl de tonic
de qualité), accompagné d’une
tranche de concombre.
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| Degré44% | Volume70cl |
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§\/ Robe : une robe limpide.
N

P Nez : un premier nez typique d’un London
? ¢ Dry Gin. Viennent ensuite des notes
intenses de concombre et de genievre.

= .
? Bouche : la bouche se montre particu-

liecrement complexe et fraiche.

9 Finale : des saveurs florales persistent
> en fin de dégustation.






